
FLÄDERMARINERADE
 JORDGUBBAR  
Vaniljglass & grädde

2018 George Duboeuf  
Muscat - Frankrike

DESSERT
Välj en av följande

VARMRÄTT
Välj en av följande

FÖRRÄTT
Välj en av följande

NATIONALDAGSMENY 845:-

MENY 845:-
DRYCKESPAKET 565:-

PLANKSTEK ORGINAL
Ryggbiff, bacon, haricots verts, 

bakad tomat, béarnaise,  
rödvinsås & pommes duchesse

2021 Miliasso 
Barolo - Italien

SILLBUFFÈ S.O.S
Egeninlagda sillar, gravad lax, 

varmrökt lax, skagen  
samt klassiska tillbehör

Eriksberg 50cl

BAKAD RÖDING
Fänkål & spetskål, sandefjordsås 
med forellrom & dillkokt potatis

2020 Goldschmidt Vinery 
“Singing tree chardonnay” - USA

HUMMERSOPPA
Handskalade räkor, fänkål &

tomat

NV Laurent-Perrier 
Champagne, Frankrike

SPARRISGRATÄNG
Pocherad grön och vit sparris,  
parmesanveloute, tångrom & 

pommes duchesse

2024 Jurtschitsch  
Riesling Platin - Österrike

RÖDBETSCARPACCIO 
Almnäs tegel, rostade hasselnötter

ruccola & hallonvinägrette 

2024 Roger Champault 
Sancerre  - Frankrike

 CRÈME BRÛLÉE

Il Falchetto - 
Moscato d’asti - Italien

CHOKLADMOUSSETÅRTA
Passionsfruktscurd & kaffeglaze

Taylors Vintage port 
Portugal



BARNMENY

VARMRÄTT

PLANKSTEK ORGINAL 
Ryggbiff, bacon, haricots verts, bakad tomat, béarnaise, 

rödvinsås & pommes duchesse
245:-

  HANDRULLADE KÖTTBULLAR 
Gräddsås, potatispuré, rårörda lingon & pressgurka

165:-

 PANNKAKOR 
Hemgjord sylt & grädde

125:-

DESSERT

JORDGUBBAR 
MED VANILJGLASS 

135:-
 

VANILJGLASS 
MED CHOKLADSÅS 

& MARÄNGER 
85:-


