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VILILA

GODTHEM
TAKE AWAY

TOAST SKAGEN
Handskalade rikor, majonnas, dill, pepparrot,
sikrom & smorstekt brod

GRILLAD RYGGBIFF
Serveras med haricots verts, bakade tomater,bacon,
rodvinssas, tryffelbearnaise & pommes duchesse

CHOKLADMOUSSETARTA
Passionfruktscurd & kaffeglaze
695:-/p.p.

INSTRUKTIONER

TOAST SKAGEN

1. Stek toastbrodet pA mediumvirme.
2. Bygg din skagen och toppa den med sikrom, servera med citron.

GRILLAD RYGGBIFF

1. Oppna pasen med ryggbiff och limna i rumstempratur i 30 min.
2. Sitt pa ugnen pa 200grader.
3. Salta och peppra ryggbiff. Sitt ryggbiff i ugnen. For rare ca 7 min.
(47grader innertemperatur). For medium ca 12min
(53 grader innertemperatur). For welldone skar kéttet i mitten
och sitt i ugnen 18min (68 grader innertemperatur). Alla ugnar
fungerar olika, dom hir tiderna kan variera.
4. Virm upp pomme duchesse, tomat och haricotverts i ugnen
200grader i 8 minuter.
5. Virm upp rodvinsdsen.
6. Servera kottet med tillbehoren.




