
FLÄDERMARINERADE
 JORDGUBBAR  
Vaniljglass & grädde

2017 Muscat de beaumes de venise - 
Frankrike

CHOKLADMOUSSETÅRTA
Passionsfruktscurd & kaffeglaze

2017 Taylors LB Vintage port

DESSERT
Välj en av följande

VARMRÄTT
Välj en av följande

FÖRRÄTT
Välj en av följande

MIDSOMMAR

MENY 765:-
DRYCKESPAKET 565:-

PLANKSTEK ORGINAL
Ryggbiff, bacon, haricots verts, 

bakad tomat, béarnaise, rödvinsås 
& pommes duchesse

2020 Vidal-Fleury 
Côte du Rhone villages - Frankrike

SILLBUFFÈ S.O.S
Egeninlagda sillar med klassiska 

tillbehör

Eriksberg 50 cl, snaps 5cl

GRILLAD RÖDING
Grön sparris, sandefjordsås, 
forellrom & dillkokt potatis

2020 Singing Tree
Chardonnay - USA

TOAST SKAGEN 
Handskalade räkor, majonnäs, 

rödlök, löjrom & smörstekt bröd.

NV Moet Chandon Brut - 
Frankrike

SPARRISGRATÄNG
Pocherad vit och grön sparris, 

bondbönor, tångcaviar, pommes 
duchesse & parmesanveloté

2022 Markus Lundén 
Riesling reserve - Tyskland

 RÖDBETSCARPACCIO
Blomkål, picklad gulbeta, solrosfrö 

& tryffelmajonnäs

2021 Baron Philipe de Rothschild 
pinot nor - Frankrike



BARNMENY

VARMRÄTT

PLANKSTEK ORGINAL 
Ryggbiff, bacon, haricots verts, bakad tomat, béarnaise, 

rödvinsås & pommes duchesse
235:-

  HANDRULLADE KÖTTBULLAR 
Gräddsås, potatispuré, rårörda lingon & pressgurka

145:-

 PANNKAKOR 
Hemgjord sylt & grädde

110:-

DESSERT

JORDGUBBAR 
MED VANILJGLASS 

135:-
 

VANILJGLASS 
MED CHOKLADSÅS 

& MARÄNGER 
75:-


